Porspeisen

Pulled Hirsch Burger
gezupfie Hirschkeule, Preisselbeerschimand,
Rucola, Selleriechips

14,00

Jakobsmuscheln auf Gewiirz-Cous-Cous

n Joghurt-Rosinensauce

17,50

Gerducherte Entenbrust an Feldsalat

mn Himbeerdressing Schafskasemousse

15,00

Gebratene Ziegenkisescheiben
auf Himbeer-Feigen-Senf an gelbem Motrensalat

14,00

Qbuppen

Rote Currysuppe
dazu fleine Frihlingsrolle
11,00

Bouillabaise von Edelfischen
mit Rostbrot und Aioli
17,50

Mohren-Sesamsiippchen

mir Wasabi-Creme-Fraiche

11,00



CMeni

Gebratene Ziegenkdsescheiben auf Himbeer-Feigen-Senf
an gelbem Mortirensalar

14,00

Mohren-Sesam-Siippchen
mit Wasabi-Creme-Fraiche

11,00

Lachsfilet mit Kartoffelkruste
auf Blatispinat und Weissweinsauce

26,50
oder

Senfrostbraten mit Speckbohnen
mn Rotwernjus, dazu Kartofjelfrapsen
28,50

Schwarzwdlder-Kirsch-TiramiSu
mit Kurbiskerneis

11,00

4-Gang-Menii 53,00 mit Weinbegleitung 0,11 72,00
3-Gang Menii mit Suppe 43,00 mit Weinbegleitung 0,11 57,00
3-Gang Menii mit Vorspeise 48,00 mit Weinbegleitung 0,11 62,00



Lber ¥ usser

Kalbsleber auf siiffer Rotwein-Apfel-Sauce
mit Herzoginkartoffeln und buntem Salar
23,00

Dialog von Rinderfilet und Garnelen
mit Kartofjel-Wasabi-Friree und Blumenkot/
36,00

Cordon Bleu vom Duroc Schwein,
gefillt mit Siidiiroler Speck, Brie und 7rijfel,
auf Kartoffel-Gurkensalar
24,50

Lammsteakhiifte auf Ratatouille
mit gebratenen Kartojjeln
23,50

Maispoulardenbrust mit Zitronengrashonig lackiert
auf Frospiree in Honig-Aprikosen-Jus, Herzoginkartofjeln
21,50

Hirschriicken mit Macadamiahaube
Rahmkolilrabi, Kartoffelfrapfen, Glace
37,00



CLnter O usser

Barramundifilet

auf warmem Glasnudelsalar

24,50

Lachsfilet mit Kartoffelkruste
auf Blatispinat und Weissweinsauce

26,50
Victoria Barschfilet im Senfmantel gebraten

auf Rahmsauerkraut und Kartofjelpiiree
23,50

%jMO’}I

Kleine Friihlingsrollen auf Gewiirz-Cous-Cous
Rararouille, Blumenkoh! und Reibekuchen
19,00

Weinempyehlung

Unikum Rissling, W oingut Chislerrsfeilen, AMasel
Gilzs 071430 Ear, Glas 021 850 Ero

Sweigel;, O eingut “Dirmbery; Ctarrsich
CGlas 071 480 Euro, Glas 021 950 Euro



Lonsere ODteaks

Steak vom Biirgermeisterstiick
(Greater Omaha Beef America)
250g

29,00

Rumpsteak (Argentinien)
200g

29,50

Rumpsteak (Argentinien)
300¢g

35,50

»Kellermeister“ Rumpsteak (Argentinien)
400g

41,50

Rinderfilet (Argentinien)
200g
39,50

Unsere Steaks werden wahlweise serviert mit
Folienkartoffel und Krduterquark oder Pommes Frites und
Pfeffersauce aus geschrotetem Pfeffer (scharf!) oder
Rotweinjus oder Krduterbutter.

Dazu reichen wir einen bunten Salatteller.



Dassert

Erdbeer-Topfen-Gratin mit Basilikumeis
10,00

Schwarzwdlder-Kirsch-TiramiSu
mit Kurbiskerners und Frichien

11,00

Mangostippchen mit weisser Mousse au chocolat
Kokoscrumble und Cassissorbet

10,50

Auswahl von feinen Kiisen
mit Chutney und Baguette

14,50

Habbel’s Dessertvariation

12,50

Eisbecher Nusstraum
3 Kugeln Eis mit kandierten Niissen,
Karamellsauce und Sahne

9,80

Eisbecher Kirsch-Eierlikor
3 Kugeln Eis mit Kirschen, Eierlikér und Sahne

oder
Eisbecher Kirsch-Schokolade
I Kugeln Eis mit Kirschen, Schofoladensauce und Salhne
9,30

4 ¢l Dessertwein 5,50

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach Allergenen oder Zusatzstoffen,

welche Unvertrdglichkeiten auslosen konnten.



